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Etude des relations entre les catégories de ménaggtdes
produits consommes

Introduction

Cette étude, réalisée a partir des données de I'EBM2004, a pour but de mettre en
évidence les relations entre les catégories de geéfiaille du ménage, age de la personne
de référence, statut professionnel de la persoeneférence, revenus du ménage) et les
dépenses pour la consommation a domicile de pdlifhentaires.

La figure 1 montre l'influence des facteurs socio#omiques sur la dépense moyenne des
ménages pour les produits alimentaires.
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Figure 1. Ecarts relatifs de la dépense moyenne pour I'altatem a domicile par rapport a la moyenne
générale en fonction de la classe de ménage.

La dépense moyenne d’'un ménage belge pour sonrdititen a domicile est de 3774 € par
an. Les ménages dont les revenus sont supérie@® @00 € dépensent plus que la
moyenne. La dépense moyenne d’'un ménage belgé lefomevenus sont supérieurs a
45 000 € est de 5462 €, soit une dépense moydoee2feveée de 45%, comme nous le
montre la figure 1, et la dépense moyenne poum&itation & domicile est plus faible de
55 % pour les ménages dont les revenus sont inférae10 000 €.

Cette figure montre également que les ménagesld@udrsonne de référence est inactive
(pensionnée, prépensionnée ou autre) dépensents Mo le ménage moyen. En ce qui
concerne I'age de la personne de référence, cdesoplus de 60 ans et les moins de 30 ans
qui dépensent moins. Le nombre de personnes quiaserie ménage influence également
les dépenses moyennes en alimentation a domiedenénages comprenant 3 personnes et
plus, consommant plus que la moyenne nationale.



Variation des dépenses des ménages selon les caiégo

Il est intéressant de regarder si les produits ghésifiques varient de la méme maniere que
les dépenses générales en alimentation. Les effetsombre de personnes composant le
ménage, de I'dge de la personne de référence dagegénu statut professionnel de la
personne de référence, et des revenus du ménagdésaiiés dans la suite de I'étude.

Effet du nombre de personnes composant le ménage

Avant de s'intéresser aux variations par rappdatrmoyenne pour les différentes catégories
de produits, il est utile de se rappeler la répartidu nombre de personnes composant le
ménage pour la Belgique (Figure 2).
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Figure 2. Répartition des ménages selon le nombre de pezsajui le composent.

Les personnes isolées représentent 28 % des méelges, les familles de 2 personnes,
3 personnes, 4 personnes, 5 personnes et 6 pessonrpus représentent respectivement,
31 %, 17 %, 15 %, 6 % et 3 %.

Le tableau 1 récapitule la variation de la dépensgenne des ménages par rapport a la
moyenne nationale en fonction du type de ménage.

.+ signifie une dépense moyenne plus élevée dex%.

= ++  signifie une dépense moyenne plus élevée de2B%a.
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= ++++ signifie une dépense moyenne plus élevéewseda 55 %.

. - signifie une dépense moyenne plus faible dd.5 %.

. - signifie une dépense moyenne plus faible de 25 %.

. signifie une dépense moyenne plus faible da 35 %.

. - signifie une dépense moyenne plus faiblelde ge 55%

= 0 signifie une dépense moyenne différant de momss o de la dépense

moyenne nationale.



Tableau 1. Ecarts des dépenses moyennes des ménages pat ealgpmoyenne nationale selon le nombre
de personnes composant le ménage

r?wf)?/zgsnee lpers 2pers 3pers 4pers 5pers gt%ellﬁ
©) (28%) (31%) (17%) (15%) (6%) (3 %)

Alimentation & domicile 3774 - 0 + i+ b
Pains et céréales 660 --- - + 4+ FHH+
Riz, farines, semoules, péates,... 98 ---- - 0 ++++ 4+ 4+
Pains et petits pains 280 --- - ++ 4+ o
Couques, patisseries, biscuits 283 --- - + +++ 4+ 4+
Viandes 990 ---- 0 ++ +++ et
Viandes fraiches 453 ---- 0 ++ +++ +++ ++++
viande de boeuf 129 --- + ++ +++ + ++++
viande de veau, mouton, cheval, gibier, lapin 65 --- ++ +++ ++ +++ 0
viande de porc 63 - 0 + FH+ FHE
volailles 110 ---- 0 + ++++ 4+ 4+
préparations de viandes et viandes diverses,
viande bio 85 ---- - ++ ++++ o+ At
Viandes surgelées, conserves, préparées et jus de
viande 58 ---- - ++ ++++ ++++
Charcuterie et abats 480 --- 0 ++ F++ 4+ 4+
Viande hachée, oiseaux sans téte, saucisses 120 ---- - ++ ++++ +4++ 4+
Abats, lards, préparations, américain 140 --- 0 + +++ FH++
Jambon 101 --- + ++ ++ +++ 4+
Saucisses seches, patés, charcuterie 118 --- 0 +++ +++ +++ ++++
Poissons 208 --- + + + FH+
Poissons et crustacés frais 116 --- ++ + + ++ +
Poissons et crustacés surgelés, en conserve, ou
préparés 91 --- 0 + +++ +++ ++++
Lait, fromages et ceufs 502 --- - ++ H+ St At
Laits et produits laitiers, sauf fromages 214 --- - ++ +++ 4+ 4
Fromages 263 --- 0 ++ +++ FHHE
Eufs 25 --- 0 ++ +++ ++++
Huiles et graisses comestibles 90 --- ++ + ++ FE
Fruits 277 --- 0 + 4 At
Fruits frais 246 --- 0 + +++ ++++
Fruits surgelés, en conserve, séchés ou confits 31 --- - + +++ 4+ 4+
Légumes 354 --- 0 + +++ et
Légumes frais 212 - 0 + 4+ +H++
Légumes surgelés, en conserve ou secs 45 --- 0 + +++ 4+
Pommes de terre et autres tubercules 98 ---- - + +++ T+ A+
Sucre, sucreries et confiserie 265 - - + 4t St At
Sucre, miel, confiture et purée de fruits 42 --- 0 0 +++ ++++ bt
Chocolat, créme glacée, confiserie 223 - - +4 +4+ bt A
Autres produits alimentaires 427 - - ++ . bt At
Condiments et sauces 80 --- 0 + T+ 4+ 4+
Plats préparés, soupes,... 314 --- - ++ 4+ 4+t

Autres produits alimentaires 34 ---- FH++ A+ o+ A+



Pour chaque type de produit, la dépense moyennaenig avec le nombre de personnes
composant le ménage.

Les ménages composés d’'un seul membre ont dessdipemyennes plus faibles de 31 %
a 80 %.

La variation de la moyenne des ménages ayant deuwbnes par rapport a la moyenne
nationale est comprise entre -40 % et +20 %. Laanog est Iégérement plus élevée que
celle du pays, pour certaines viandes, le poidssrhuiles et matiéres grasses.

Les ménages composés de 3 personnes ont des depengmnnes supérieures de 1 a 30 %
sauf pour la rubrique « autres produits alimensaireou la moyenne est supérieure au
double de la moyenne belge.

Les ménages composés de 4 membres ont des dépeogesnes supérieures de 20 a
150 %. Les dépenses moyennes dépassent le double meyenne générale pour la
rubrique « pates, riz, semoules, etc. » et powrbaque « autres produits alimentaires ».

Les ménages de 6 personnes ou plus ont égalemeniggenses toujours supérieures a la
moyenne. Cependant, elles sont proches de la meydams le cas de la catégorie « viande
de veau, mouton, etc. » et les poissons fraissHlEpassent le double de la moyenne
nationale pour les catégories de produits suivaptins et céréales (et notamment, les
pates, riz,..), viande de porc, viande surgeléearcctiterie, le lait, les légumes
(principalement les pommes de terre), le sucreestsucreries et la rubrique « autres
produits alimentaires » (dont notamment les preduitur bébé).

Effet de 'dge de la personne de référence

La figure 3 présente la répartition des catégatigdge de la personne de référence.
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Figure 3. Répartition des ménages belges selon I'age dertopne de référence.

Les ménages dont I'age de la personne de réféestammpris entre 20 et 29 ans, entre 30
et 39 ans, entre 40 et 49 ans, entre 50 et 53adsnt 'dge est supérieur ou égal a 60 ans,
représentent respectivement, 8 %, 22 %, 24 %, 226%% de la population belge.



Tableau 2. Ecarts des dépenses moyennes des ménages pat eajgpmoyenne nationale selon I'age de la
personne de référence du ménage.

dépense 20a29 30a39 40a49 50a59 60ans

moyenne  ans ans ans ans et plus
(€ (8 %) (22%) (24%) (20%) (26 %)

Alimentation & domicile 3774 - 0 4 0 ]
Pains et céréales 660 --- 0 ot 0 -
Riz, farines, semoules, péates,... 98 0 ++ ++++ -
Pains et petits pains 280 --- 0 4+ 0 -
Couques, patisseries, biscuits 283 -- 0 +++ 0 -
Viandes 990 --- - ++ + .
Viandes fraiches 453 - - ++ + 0
viande de boeuf 129 --- - + ++ ++
viande de veau, mouton, cheval, gibier,
lapin 65 --- - 0 ++ ++
viande de porc 63 --- ++ ++ +
volailles 110 --- - +++ ++ -
préparations de viandes et viandes
diverses, viande bio 85 - + +++ -
Viandes surgelées, conserves, préparées
et jus de viande 58 --- - +++ +
Charcuterie et abats 480 --- 0 ++ + -
Viande hachée, oiseaux sans téte,
saucisses 120 --- 0 ++ 0 -
Abats, lards, préparations, américain 140 --- 0 ++ 0 -
Jambon 101 --- - + ++ 0
Saucisses seches, patés, charcuterie 118 ----- - ++ ++ -
Poissons 208 --- - 0 4+ +
Poissons et crustacés frais 116 --—-- --- - 4+ ++
Poissons et crustacés surgelés, en
conserve, ou préparés 91 --- - + +4 -
Lait, fromages et ceufs 502 --- + ++ 0 -
Laits et produits laitiers, sauf fromages 214 -- ++ ++ - -
Fromages 263 --- 0 ++ + .
Eufs 25 --- - ++ ++ -
Huiles et graisses comestibles 90 --- 0 ++ ++
Fruits 277 --- - + ++ 0
Fruits frais 246 --- - + ++ +
Fruits surgelés, en conserve, séchés ou
confits 31 --- + ++ + .
Légumes 354 --- 0 ++ + ]
Légumes frais 212 --- - + + -
Légumes surgelés, en conserve ou secs 45 -- 0 ++ + --
Pommes de terre et autres tubercules 98 -- ++ +++ -
Sucre, sucreries et confiserie 265 --- + ++ 0 -
Sucre, miel, confiture et purée de fruits 42 --- - + 0 ++
Chocolat, creme glacée, confiserie 223 --- ++ +4++ 0 -
Autres produits alimentaires 427 ++ +++ ++ -
Condiments et sauces 80 0 0 ++ - -
Plats préparés, soupes,... 314 ++ ++ ++ 0

Autres produits alimentaires 34 +++ ++++



Les dépenses moyennes en alimentation en fonctédrége de la personne de référence
suivent une distribution en forme de cloche. Sédsnproduits, la variation par rapport a la
moyenne nationale est différente de celle pouinfi@ahtation en général pour les différentes
catégories d’age.

Pour la catégorie 20-29 ans, les dépenses moyeoméplus faibles de 15 a 50 %, sauf
pour la rubrique « autres produits alimentairest»Jes dépenses sont plus élevées parfois
jusqu’a 50 %. Les dépenses sont proches de la meyg@our ce qui concerne les
préparations de viandes et la rubrique « patesetiz »

Les dépenses moyennes pour la catégorie 30-3%ahparfois plus élevées, parfois plus
faibles que la moyenne nationale. Elles sont plexgéés pour la rubrique « riz, pates, etc. »,
pour les produits laitiers, les préparations dedés les sucreries, les pommes de terre et les
fruits en conserve. Elles dépassent méme le dodklda moyenne nationale pour la
rubrique « autres produits alimentaires ».

La catégorie 40-49 ans est celle qui en généracefé des dépenses supérieures a la
moyenne de 1 a 50 %. Les dépenses concernanalades moins courantes (veau, mouton,
gibier, lapin, cheval), les poissons, les huilesestgraisses. Les dépenses de la rubrique
« autres produits alimentaires » sont plus faiglessla moyenne.

Pour la catégorie 50-59 ans, les dépenses moyaonéparfois plus faibles, parfois plus
élevées que la moyenne. Elles sont plus élevées lpsiproduits comme la viande, les
poissons et crustacés, les ceufs et fromagesuiles let graisses comestibles, les fruits et
les légumes ainsi que la rubrique « sucre, miglfitoe et purée de fruits ».

Les dépenses moyennes de la catégorie 60 anssesqit en général plus faibles que la
moyenne nationale. Elles sont cependant plus élepéar les viandes spéciales (veau,
cheval, mouton, lapin et gibier), le boeuf et legpde jambon, les poissons et crustacés
(surtout les frais), les huiles et graisses corblestiainsi que la rubrique « sucre, miel,
etc. ».

Ce tableau montre donc qu'il y a certaines catégale produits qui sont consommeées chez
les ménages plus agés comme les viandes spédesgmyissons et crustaces, les huiles et
graisses comestibles. Par contre, les ménagegepines dépensent en moyenne plus pour
les produits préparés, surgelés ou en conserve.



Effet du statut professionnel de la personne de réfence

La figure 4 présente la répartition de la catégdedestatut professionnel de la personne de
référence.
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Figure 4. Répartition du statut professionnel de la persaeneférence.

La majorité de la population est salariée, envirorguart est pensionnée ou prépensionnée,
10 % sont indépendants, les 10 derniers pourcéants lés autres non actifs.

En général, les ménages dont la personne de ré&mest active dépensent plus que la
moyenne (Tableau 3).

Les indépendants ont en général des dépensesipigeg de 1 a 50 %, sauf pour la viande
de porc, les viandes surgelées, la rubrigue «areduits alimentaires » et surtout pour
les pommes de terre.

Les dépenses moyennes des salariés sont le plusngdégerement plus élevées ou égales
a la moyenne, sauf pour les huiles et graisses stirtes.

Les ménages dont la personne de référence estopeési ou prépensionnée ont des
dépenses moyennes généralement plus faibles queyanne, mis a part les exceptions
mises en évidences chez les personnes de 60 plus et

Les autres ménages non-actifs ont des dépensesinesyplus faibles de 11 a 70 %.



Tableau 3. Ecart des dépenses moyennes des ménages par i@fgparoyenne nationale selon le statut
professionnel de la personne de référence du ménage

dépense . - pensior]né autre non
moyenne Indép. Salarié ou pre- actif
(10 %) (54 %) pensionné
(€) (26 %) (10 %)

Alimentation & domicile 3774 ++ + ]
Pains et céréales 660 ++ + -
Riz, farines, semoules, pétes,... 98 +++ ++
Pains et petits pains 280 ++ + -
Couques, patisseries, biscuits 283 +++ + -
Viandes 990 + + -
Viandes fraiches 453 + + 0
viande de boeuf 129 0 0 +
viande de veau, mouton, cheval, gibier, lapin 65 + 0 +
viande de porc 63 -- 0 + -
volailles 110 +++ + --
préparations de viandes et viandes diverses,

viande bio 85 + ++
Viandes surgelées, conserves, préparées et

jus de viande 58 --- + -
Charcuterie et abats 480 + + -
Viande hachée, oiseaux sans téte, saucisses 120 + + -- --
Abats, lards, préparations, américain 140 0 + - --
Jambon 101 ++ 0 0
Saucisses séches, patés, charcuterie 118 ++ + -
Poissons 208 ++ 0 +
Poissons et crustacés frais 116 ++ 0 ++
Poissons et crustacés surgelés, en conserve,

ou préparés 91 +++ 0 0
Lait, fromages et ceufs 502 ++ + -
Laits et produits laitiers, sauf fromages 214 ++ + -
Fromages 263 +++ + -
Eufs 25 + 0 0 -
Huiles et graisses comestibles 90 + - ++ -
Fruits 277 ++ 0 0
Fruits frais 246 ++ 0 0 —
Fruits surgelés, en conserve, séchés ou confits 31 +++ + -
Légumes 354 + + . -
Légumes frais 212 + + 0
Légumes surgelés, en conserve ou secs 45 ++ + - -
Pommes de terre et autres tubercules 98 ---- ++
Sucre, sucreries et confiserie 265 + + -
Sucre, miel, confiture et purée de fruits 42 + 0 + -
Chocolat, creme glacée, confiserie 223 + ++
Autres produits alimentaires 427 +++ ++
Condiments et sauces 80 + + -
Plats préparés, soupes,... 314 +++ ++

Autres produits alimentaires 34 -- +++



Effet des revenus du ménage

La figure 5 présente la répartition des revenusu&sages.
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Figure 5. Répartition des revenus des ménages.

Environ un quart des ménages ont des revenusenféra 20 000 €, un deuxiéme quart des
revenus entre 20 000 et 30 000 €, un troisiemet glear revenus compris entre 30 000 et
45 000 €, et le dernier quart ont des revenus guyréra 45 000 €.

Les ménages dont les revenus sont inférieurs a0B0€0ont des dépenses moyennes
inférieures a la moyenne nationale. Elles sonttdiatuplus faibles que les revenus sont
moins élevés. Pour les ménages qui ont des resemésieurs a 30 000 €, les dépenses en
alimentation sont plus élevées que la moyennellet ke sont d’autant plus que le salaire
est élevé (Tableau 4).

Pour les ménages dont les revenus sont inférieli@s0 €, les dépenses sont plus faibles
de 31 a 80 %. Pour ceux dont les revenus sont ¢srapire 10 000 et 15 000 €, elles sont
plus faibles de 21 a 70 %. Pour les ménages dsnelvenus sont compris entre 15 000 et
20 000 £, elles sont plus faibles de 11 a 70 %r Rowanche de revenus 20 000 — 30 000 £,
elles peuvent étre égales ou inférieures a la meygrsqu’a 30 %.

Les ménages dont les revenus sont compris enti@030et 45 000 € ont des dépenses
supérieures a la moyenne allant de 1 a 40 %. Raux gui ont des revenus supérieurs a
45 000 € les dépenses moyennes sont plus élevafsadé0 %.



Tableau 4. Ecarts des dépenses moyennes des ménages pat eajgpmoyenne nationale selon les revenus

du ménage.
dépense 10000 - 15000- 20000- 30 000-
moyenne <1&%2;) € 15000€ 20000€ 30 000 45 000€ >‘850% €
€ (8% (13%) (23%) (27 %)
Alimentation a domicile 3774 --m- ] + bt
Pains et céreales 660 ---- - + 4
Riz, farines, semoules, pates,... 98 -—-- + 4+
Pains et petits pains 280 --- - + 4+
Couques, patisseries, biscuits 283 ---- - + F++
Viandes 990 ---- . + 4t
Viandes fraiches 453 - - T+ St
viande de baeuf 129 ---- 0 0 4+
viande de veau, mouton, cheval, gibier,
lapin 65 ---- 0 +++ ++
viande de porc 63 --- 0 + T+
volailles 110 ---- - + 4+
préparations de viandes et viandes
diverses, viande bio 85 -—-- 4+ 4
Viandes surgelées, conserves,
préparées et jus de viande 58 ---- 0 ++ 4+
Charcuterie et abats 480 ---- - + F++
Viande hachée, oiseaux sans téte,
saucisses 120 ---- - + 4+
Abats, lards, préparations, américain 140 ---- - + F+
Jambon 101 --- - + +H+
Saucisses seches, patés, charcuterie 118 ---- - + T+
Poissons 208 ---- _ + 4t
Poissons et crustacés frais 116 ---- - + T+
Poissons et crustacés surgelés, en
conserve, ou préparés 91 ---- - + 4+
Lait, fromages et ceufs 502 --- - + -+
Laits et produits laitiers, sauf fromages 214 --- - + T+
Fromages 263 --- -- + o
CEufs 25 --- -- -- + +++
Huiles et graisses comestibles 90 --- -- - + ++
Fruits 277 --- - + 4+
Fruits frais 246 ---- - + et
Fruits surgelés, en conserve, séchés ou
confits 31 --- - T+ 4+
Légumes 354 --- - + ++
Légumes frais 212 --- - + T+
Légumes surgelés, en conserve ou secs 45 --- - + +++
Pommes de terre et autres tubercules 98 ---- - + F++
Sucre, sucreries et confiserie 265 ---- - ++ -+
Sucre, miel, confiture et purée de fruits 42 --- - - + +++
Chocolat, creme glacée, confiserie 223 - - ++ F+
Autres produits alimentaires 427 - + .
Condiments et sauces 80 --- - ++ +++
Plats préparés, soupes,... 314 ---- + e+

Autres produits alimentaires 34 ---- - T+ ot



En résumé

Le nombre de personnes composant le ménage estctieuf qui présente le plus de
variabilité dans les dépenses moyennes des ménagmssi, bien que les dépenses
moyennes augmentent avec le nombre de personnestiddilité est différente selon les
produits.

Les ménages dont la personne de référence estdiagd® a 49 ans ont des dépenses
moyennes supérieures aux autres classes. Cecépewxpliqué par le fait que la plupart

des ménages comptant le plus de membres, font meticette classe. Néanmoins, cette
étude met en évidence que certaines catégoriesodi@ifs sont plus consommes par les
ainés, et d'autres par les plus jeunes.

L’étude de l'influence du statut professionnel menque les dépenses sont plus faibles
chez les personnes non actives. Cependant, cepiaidsits sont plus consommes par les
pensionnées ou prépensionnées, d’autres le sonsrmbez les indépendants bien que cette
catégorie ait les plus grosses dépenses moyenratsnamtation.

L'étude de l'influence des revenus montre une i@lacroissante entre ceux-ci et les
dépenses en alimentation. La variation des dépeasiesfaiblement entre les produits.



Approche multivariée

Une approche multivariée est envisagée afin d’étudimultanément les différentes
dépenses alimentaires. La méthode utilisée estliaa en composantes principales (ACP).
Cette méthode descriptive vise a explorer la strectl’un tableau de données par la prise
en considération des liaisons qui existent entseviaiables. Elle conduit a une vision
synthétique du tableau de données et peut fairarajppe une éventuelle structure dans les
données qui n’était peut-étre pas soupgonnée artdéglle que I'existence de groupes de
variables (produits) ou d’individus (ménages).

L’ACP a été réalisée sur 39 catégories de dépefisdeau 5). Les variables ont été

groupées de maniere a constituer des catégoridemEnses du méme ordre de grandeur.
Les dépenses par catégorie de dépenses des mé@magee centrées et réduites afin de
donner des poids identiques a chacune d’elles|Garadyse.

Le résultat de 'analyse en composantes principai@se a la construction d’'une premiere
composante expliquant la majeure partie des vansti les composantes supplémentaires
expliquant le reste de la variation.

En appliguant cette méthode aux dépenses alimestaies meénages, la premiere
composante explique 19 % de la variation et estélE® positivement avec toutes les
dépenses. La deuxieme composante explique 5 % dariation et est difficilement
interprétable (Figure 6).

Cercle de corrélation

Facteur2

Figure 6. Cercle de corrélation des variables.



Tableau 5.Catégories de produits prises en comptes pour® f2écédés de *).

Code | Rubrique
A Groupe: pain et céréales
* |Aa Catégorie: Riz, farines, semoules, pates, céréales, fécules...
Ab Catégorie: Pains et petits pains
* [Abl Pains
* | Ab2 Pain gris
Ac Catégorie: Cougues, patisseries, biscuits
* | Acl Croissants, couques, etc.
* | Ac2 Patisserie et tartes (aussi frangipane, etc.)
* | Ac3 Biscuits, patisserie séches, biscottes, toast....
B Groupe: Viande
Ba Catégorie: Viande fraiche
* |Bal Viande de boeuf
* Ba2 Viande de veau, mouton, cheval, gibier et lapin
* |Ba3 Viande de porc
* | Ba4 Volaille
* |Bab Préparations de viandes et viandes diverses
* [Bb Catégorie: Viande surgelée, préparée, jus de viande et ceufs
Bc Catégorie: Charcuterie et abats
* |[Bcl Viande hachée, oiseaux sans téte, saucisses fraiches
* Bc2 Abats, Lard, préparation de viande, américain, viandes diverses
* | Bc3 Jambon
* |Bc4 Saucisses seches (salami, etc.), paté, salaisons, viandes fumées, charcuterie
C Groupe: Poissons
* | Ca Catégorie: Poissons, crustacés frais
* |Cb Catégorie: Poissons, crustacés surgelés, en conserve, fumés, salés ou préparés
D Groupe: Lait et fromages
Da Catégorie Lait et produits laitiers, sauf fromages
* | Dal Lait entier, écrémé, chocolaté ou battu
* Da2 Lait condensé, crémes, et autres produits laitiers
* | Da3 Yaourts (avec ou sans fruits ou arbme)
Db Catégorie: Fromages
* | Dbl Fromage blanc, fondu, diététiques,...
* | Db2 Fromage a pate dure et demi-dure
* [Db3 Fromage a pate molle
* |E Groupe: Huiles et graisses comestibles
F Groupe: Fruits
Fa Catégorie: Fruits frais
* |Fal Pommes, poires, cerises, prunes, fraises
* |Fa2 Autres fruits
* | Fb Catégorie: Fruits surgelés, en conserve, séchés ou confits
G Groupe: Légumes, pommes de terre et autre tubercule s
* | Ga Catégorie: Légumes frais
* [Gb Catégorie: Légumes surgelés, conserves, ou secs
* |1Gc Catégorie: Pommes de terre
H Groupe: Sucre, sucreries et confiseries
* Ha Catégorie: Sucre, miel, confiture, purée de fruits
Hb Catégorie: Chocolat, creme glacée, confiserie
* [Hbl Produits a base de chocolat
* | Hb2 Autres
| Groupe: Autres produits alimentaires
* lla Catégorie: Condiments et sauces
Ib Catégorie: Plats préparés, soupes,...
* [Ibl Plats préparés a base de viande ou poisson
* |1b2 Plats préparés a base de pates, pain
* [1b3 Plats préparés s.s.
* |lc Catégorie: Autres produits alimentaires sans spécification
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Figure 7. Diagramme des ménages.

Globalement, les ménages situés sur la droite diguee 7 ont des dépenses alimentaires
importantes, tandis que ceux situés sur la gauchales dépenses faibles. La premiére
composante est un indice de dépense globale rtélation avec les dépenses totales des
ménages est en effet égale a 0,98.

Ce qui différencie le plus les ménages c’est danddpense globale qu'’ils réalisent pour
leur alimentation et non pas la consommation ddyts particuliers.

Les ménages qui sont donc situés sur la droite gpantonséquent les ménages de plus
grande taille, les ménages actifs, aux revenusegle¥ de la tranche 40 — 49 ans. Les
corrélations entre la premiere composante et ldetdu ménage et les revenus sont
respectivement de 0,69 et 0,55.



Variation des dépenses par personnes dans les méaagelon les
catégories

Justification de la prise en compte des dépensesrgeersonne

Comme les dépenses sont fortement corrélées avaitldades ménages, les dépenses par
personne dans les ménages ont semblé intéressardaalyse a été réalisée sur les

données de consommation divisées par le nombrempes composant le ménage afin

d’enlever l'influence de la taille du ménage. Cegeent, il est peu pertinent de donner le

méme poids a tous les individus. Dans la procédtitisée, chaque personne de plus de
14 ans est considérée comme une personne a pateerit pour chaque personne en

dessous de cet age, une valeur comprise entr& Queest attribuée. La figure 8 permet de

déterminer la valeur d’une personne en fonctiosateage.

09
08 1
07 1
06 1
05 1
04
03
02
0,1 1

Valeur attribuée a une
personne

il 14 15 80 100
Age (ans)

Figure 8. Valeur attribuée a une personne en fonction deigen

La figure 9 permet de visualiser les écarts degaEgs moyennes par personne a l'intérieur
d’'un ménage, en fonction des caractéristiques ssmomomiques de celui-ci. Les écarts ont
été exprimés en pourcents de la moyenne nationakstjde 1783 €.

Dépenses pour l'alimentation a domicile par personn een
fonction de la catégorie de ménage (en % de la moye nne nationale)
[ [
345 000 €
[30 000 - 45 000 €
20 000 - 30 000 €
0000 €
10 000-15 000 €
<10.000 €
autfes non-actifs| pensionné|ou
salarié prépensionné
ndépendant
60 ans et plus
9 ans
20
6 personnes et plu
nes
pne
-30 20 -10 0 10 20 30 40
%

Figure 9. Ecarts relatifs de la dépense moyenne par peesoour I'alimentation a domicile en fonction de la
classe de ménage.



Les dépenses moyennes par personne augmenterieawerenus moyens par personne ;
les dépenses par personne sont supérieures a lanneyour les personnes issues de
ménages dont les revenus par personne sont sugéiés 000 €.

En ce qui concerne le statut professionnel de lsopme de référence, les catégories
pensionné ou prépensionné et indépendant sontatégaries qui ont des dépenses par
personne plus élevées que la moyenne.

Les dépenses moyennes par personne sont égalelonegtqvées pour les ménages dont la
personne de référence a plus de 50 ans.

L’influence du nombre de personnes dans le ménagéneersée pour les dépenses par
personne dans les ménages, en effet, les ménag#gsdée 3 personnes ont des dépenses
par personne inférieures a la moyenne.

Afin de visualiser si les dépenses par personne Emmeénages pour des catégories de
produits suivent les mémes variations que les d&zergénérales en alimentation a
domicile, de nouveaux tableaux ont été construits.

Effet de la taille du ménage sur les dépenses pagrsonne

De maniére générale, les dépenses par personneiglanénage sont plus élevées pour les
ménages composés d’une ou deux personnes.

Cependant, le tableau 6 fait apparaitre quelquegadiculiers. Les pourcentages indiqués
sous les titres des colonnes correspondent auxc@uiages de ménages dans cette
catégorie.

Les dépenses par personne dans les ménages @mdtitne personne sont le plus souvent
€gales ou supérieures a la moyenne, mais sontelégeat plus faibles pour la rubrique
« pates, riz, etc. » et certaines viandes.

Pour les dépenses par personne dans les ménagepeatsonnes, elles sont également
€gales ou supérieures a la moyennes pour la pldpartiépenses, mais sont plus faibles
pour la rubrique «riz, pates, semoule, etc. »iague pour la rubrique « autres produits
alimentaires », comme les plats prépares.

Les dépenses par personne dans les ménages deofnes sont généralement inférieures
ou égales aux dépenses moyennes par personne mlanénage. Elles sont, par contre
légerement plus élevées, pour les préparationsiad@e fraiche, la viande hachée, et la
rubrique « autres produits alimentaires ».

En ce qui concerne les dépenses par personne elanghages de 4 personnes, elles sont
généralement inférieures ou égales aux dépensesnmey par personne. Par contre, les
dépenses pour la rubrique « riz, farines, semoeles» sont supérieures, tout comme les
dépenses en volaille, ou en viandes préparéeshouandes surgelées ou la rubrique
« viandes hachées, saucisses, etc. », ainsi qubrigue « autres produits alimentaires ».



Tableau 6.Ecarts des dépenses moyennes par personne damérlages par rapport a la moyenne nationale
selon la taille du ménage.

rif)?/irr];ee lpers 2pers 3pers 4pers 5pers St%?ﬂi
© (28%) (31%) (17 %) (15%) (6 %) (3 %)

Alimentation a domicile 1783 0 0 . - - -
Pains et céréales 290 0 0 - 0 0 -
Riz, farines, semoules, pates,... 30 - - - ++ +++ +++
Pains et petits pains 127 0 0 - 0 0 0
Couques, péatisseries, biscuits 133 0 0 - 0 0 --
Viandes 452 0 + 0 0 -- --
Viandes fraiches 206 - ++ 0 0 -- --
viande de boeuf 62 0 ++ - -~
viande de veau, mouton, cheval, gibier,
lapin 32 - ++ - - -
viande de porc 29 - ++ - - -- ++
volailles 48 - + - + 0 -~
préparations de viandes et viandes
diverses, viande bio 36 -- ++ + +++ 0 -~
Viandes surgelées, conserves, préparées
et jus de viande 25 0 + 0 + - 0
Charcuterie et abats 221 0 + 0 0 -- --
Viande hachée, oiseaux sans téte,
saucisses 53 - + + + - 0
Abats, lards, préparations, américain 67 0 + - 0 - -
Jambon 47 0 ++ - - -
Saucisses seches, patés, charcuterie 55 0 + 0 - -
Poissons 104 + ++ -
Poissons et crustacés frais 58 0 ++ -
Poissons et crustacés surgelés, en
conserve, ou préparés 46 ++ + - - -
Lait, fromages et ceufs 241 + 0 - - - --
Laits et produits laitiers, sauf fromages 102 + - 0 0 + -
Fromages 126 0O + - - -- --
Eufs 13 + 0 - - - -
Huiles et graisses comestibles 45 + ++ -
Fruits 139 + + - -
Fruits frais 125 + + -- --
Fruits surgelés, en conserve, séchés ou
confits 15 + 0 -- - - --
Légumes 170 + + - - - -
Légumes frais 105 + + - - -
Légumes surgelés, en conserve ou secs 22 + + - - - --
Pommes de terre et autres tubercules 43 0 0 0 0 0 +++
Sucre, sucreries et confiserie 124 0 0 - - 0 -
Sucre, miel, confiture et purée de fruits 21 + + -- -- -
Chocolat, creme glacée, confiserie 103 0 0 - 0 + 0
Autres produits alimentaires 217 + - 0 - -
Condiments et sauces 38 + 0 - -- --
Plats préparés, soupes,... 163 ++ -- - - -

1
1

1

1

1

1

+
+
+
+
+
+
+
+
+
+
+
+
+
+

Autres produits alimentaires 16



Pour les ménages de 5 personnes, les dépensesrpanme sont généralement plus faibles
gue la moyenne, sauf pour la rubrique « riz, pa&esioules, etc. » ainsi que les chocolats et
autres confiseries et la rubrique « autres prodtinsentaires ».

Pour les ménages constitués de 6 personnes oulggudepenses moyennes par personne
sont généralement plus faibles que la moyenne ndepe, elles sont plus élevées pour la
rubrique « riz, farine, semoule, etc. », la viadéeporc, les pommes de terre et la rubrique
« autres produits alimentaires ».

Effet de I'age sur les dépenses par personne

En ce qui concerne l'effet de I'age sur les dépens personne dans les ménages, les
dépenses sont généralement plus élevées pour lesgp¥dont la personne de référence a
plus de 50 ans.

Le tableau 7 montre comment varient les dépensepgraonne pour certaines catégories
de produits en fonction de I'adge de la personnesfirence du ménage. Les pourcentages
indiqués sous les titres des colonnes corresporaadenpourcentages de ménages dans cette
catégorie.

Les ménages dont la personne de référence eseagée20 et 29 ans, ont en général des
dépenses par personne plus faibles que la moysané,pour la rubrique «riz, farines,
etc. » ainsi que les préparations de viande fraiehda rubrique « autres produits
alimentaires ».

Pour les ménages dont la personne de référencérea 3 et 39 ans, les dépenses par
personne sont généralement inférieures ou égdéemayenne, sauf pour la rubrique « riz,

farine pates, etc. » les préparations de viandehiea les produits laitiers sauf fromage, le
chocolat et les confiseries ainsi que la rubriqaeitkes produits alimentaires ».

Pour les ménages dont la personne de référendeeadéret 49 ans, les dépenses moyennes
par personne sont en général inférieures ou égalenmyenne. Elles sont légérement plus
élevées pour la rubrique «riz, farines, semoudts, » ainsi que la rubrique « viande
surgelée, préparée, etc. ».

En ce qui concerne les ménages dont I'age de lsopee de référence est supérieur a
50 ans, les dépenses par personne sont généralsupgmieures ou égales a la moyenne.
Cependant, elles sont plus faibles pour la rubriguie, farines, semoules, etc. », pour les
préparations de viande fraiche et pour la rubriqaatres produits alimentaires ».



Tableau 7.Ecarts des dépenses moyennes par personne damérlages par rapport a la moyenne nationale
selon I'age de la personne de référence du ménage.

Alimentation a domicile

Pains et céréales

Riz, farines, semoules, pates,...

Pains et petits pains

Couques, péatisseries, biscuits
Viandes

Viandes fraiches

viande de boeuf

viande de veau, mouton, cheval, gibier,
lapin

viande de porc

volailles

préparations de viandes et viandes
diverses, viande bio

Viandes surgelées, conserves, préparées
et jus de viande

Charcuterie et abats

Viande hachée, oiseaux sans téte,
saucisses

Abats, lards, préparations, américain
Jambon

Saucisses séches, patés, charcuterie
Poissons

Poissons et crustacés frais

Poissons et crustacés surgelés, en
conserve, ou préparés

Lait, fromages et ceufs

Laits et produits laitiers, sauf fromages
Fromages

CEufs

Huiles et graisses comestibles

Fruits

Fruits frais

Fruits surgelés, en conserve, séchés ou
confits

Légumes

Légumes frais

Légumes surgelés, en conserve ou secs
Pommes de terre et autres tubercules
Sucre, sucreries et confiserie
Sucre, miel, confiture et purée de fruits
Chocolat, creme glacée, confiserie
Autres produits alimentaires
Condiments et sauces

Plats préparés, soupes,...

Autres produits alimentaires

dépense
moyenne

(€)
1783

290

30
127
133

452
206
62

32
29
48

36

25
221

53
67
47
55

104
58

46

241
102
126

13

45

139
125

15

170
105
22
43

124
21
103

217
38
163
16
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Effet du statut de la personne de référence sur lefepenses moyennes par
personne

Les dépenses par personne en alimentation a deraailt généralement plus élevées que la
moyenne dans les ménages ou la personne de ré&@sinpgensionnée ou prépensionnée ou
indépendante. Elles sont égales ou légerementdnfés a la moyenne pour les salariés et
plus faibles pour les ménages dont la personnéfdesnce est non active.

Les pourcentages indiqués sous les titres des medodu tableau 8 correspondent aux
pourcentages de ménages dans cette catégorie.

Les dépenses pour les catégories de produits mergysas toujours cette variation. Bien
que, la plupart du temps, les dépenses moyennegepsonne, dans les ménages dont la
personne de référence est indépendante, sont supEsiou égales a la moyenne, elles sont
plus faibles pour la viande de beoeuf, la viande die,pla rubrique « viandes surgelées,
préparées, etc. », la rubrigue « abats, lardpetinsi que les huiles et graisses comestibles.

Les dépenses moyennes par personne, dans les mélmagda personne de référence est
salariée, ont des dépenses égales ou légereméneumés a la moyenne, cependant, elles
sont un peu plus élevées pour la rubrique « rimda, semoules, etc. », le chocolat et les
confiseries, ainsi que pour la rubrique « autresipits alimentaires ».

En ce qui concerne les dépenses moyennes par perstans les meénages dont la personne
de référence est pensionnée ou prépensionnée, selfésgénéralement supérieures ou
égales a la moyenne. Elles sont cependant pluked$agour la rubrique « autres produits
alimentaires » ainsi que pour la rubrique « rignkes, semoules, etc. ».

Les dépenses moyennes par personne dans les méoagjés personne de référence n’est
pas active sont généralement plus faibles queolgerme générale, mais sont légérement
plus élevées pour les ceufs ainsi que pour les légwurgelés, en conserve ou secs.



Tableau 8.Ecarts des dépenses moyennes par personne damsnages par rapport a la moyenne nationale
selon le statut professionnel de la personne @éeadte du ménage.

Alimentation a domicile

Pains et céréales

Riz, farines, semoules, pates,...

Pains et petits pains

Couques, péatisseries, biscuits

Viandes

Viandes fraiches

viande de beeuf

viande de veau, mouton, cheval, gibier, lapin
viande de porc

volailles

préparations de viandes et viandes diverses,
viande bio

Viandes surgelées, conserves, préparées et
jus de viande

Charcuterie et abats

Viande hachée, oiseaux sans téte, saucisses
Abats, lards, préparations, américain
Jambon

Saucisses séches, patés, charcuterie
Poissons

Poissons et crustacés frais

Poissons et crustacés surgelés, en conserve,
ou préparés

Lait, fromages et ceufs

Laits et produits laitiers, sauf fromages
Fromages

Eufs

Huiles et graisses comestibles

Fruits

Fruits frais

Fruits surgelés, en conserve, séchés ou confits
Légumes

Légumes frais

Légumes surgelés, en conserve ou secs
Pommes de terre et autres tubercules
Sucre, sucreries et confiserie

Sucre, miel, confiture et purée de fruits
Chocolat, creme glacée, confiserie

Autres produits alimentaires
Condiments et sauces

Plats préparés, soupes,...

Autres produits alimentaires

dépense
moyenne

)

Indép.
(10 %)

1783 +

290

30
127
133

452
206
62
32
29
48

36

25
221
53
67
47
55

104
58

46

241
102
126

13

45

139
125
15

170
105
22
43

124
21
103
217
38
163
16

o o !

O+O0+ + + + + O

o o

+++

O OO O+ + O

+++

+++

Salarié
(54 %)

oo + O O

O OO ' o o

+

o +

++

pensionné ou
pré-
pensionné
(26 %)

+++
+++
+++

++

+++
+++
+++
+++
+++

++

o

+++
+++

+++
+++

++

autre non
actif
(10 %)



Effet du revenu par personne sur les dépenses paregsonne dans les
ménages

Le tableau 9 illustre les effets du revenu par qame sur les dépenses par personne en
produits alimentaires. Les pourcentages indiqoés s titres des colonnes correspondent
aux pourcentages de ménages dans cette catégeserekenus par personne ont été
obtenus en divisant les revenus du ménage parndmod’équivalents-adultes, tels que
définis précédemment (figure 8).

Les dépenses par personne sont inférieures a larmeyorsque le revenu par personne est
inférieur a 15 000 €. Et elles augmentent aveevemu par personne.

Elles sont toujours inférieures a la moyenne logslgurevenu par personne est inférieur a
10 000 €, sauf pour la viande de porc, dont la dep@ar personne est plus élevée pour les
ménages dont les revenus par personne sont coempires7 500 € et 10 000€

Elles sont généralement inférieures ou égalesndolenne lorsque le revenu par personne
est compris entre 10 000 et 15 000 €. Cependantidpenses par personne sont légérement
supérieures a la moyenne pour la viande de bcewfatamle de porc, la charcuterie et les
abats, le jambon et les huiles et graisses cobhesti

Les dépenses par personne dans les ménages dew¢tel par personne est compris entre
15 000 et 30 000 € sont généralement légeremeatisures ou égales a la moyenne. Elles
sont cependant plus faibles pour la viande de porc.

Les dépenses moyennes par personne sont en ggluéralevées que la moyenne pour les

ménages dont les revenus par personne sont sugéii@d 000 €. Cependant les dépenses
en viandes sont égales ou légérement plus faibiedagmoyenne. Elles sont plus élevées
pour la catégorie « viande de veau, de mouton,et pour la volaille. Les dépenses en

huiles et graisses comestibles sont égalementanfés a la moyenne



Tableau 9.Ecarts des dépenses moyennes par personne damérlages par rapport a la moyenne nationale
selon le revenu moyen par personne dans le ménage.

dépense
moyenne
(€)

Alimentation a domicile 1783
Pains et céreales 290
Riz, farines, semoules, pates,... 30
Pains et petits pains 127
Couques, péatisseries, biscuits 133
Viandes 452
Viandes fraiches 206
viande de boeuf 62
viande de veau, mouton, cheval, gibier,
lapin 32
viande de porc 29
volailles 48
préparations de viandes et viandes
diverses, viande bio 36
Viandes surgelées, conserves, préparées
et jus de viande 25
Charcuterie et abats 221
Viande hachée, oiseaux sans téte,
saucisses 53
Abats, lards, préparations, américain 67
Jambon a7
Saucisses seches, patés, charcuterie 55
Poissons 104
Poissons et crustacés frais 58
Poissons et crustacés surgelés, en
conserve, ou préparés 46
Lait, fromages et ceufs 241
Laits et produits laitiers, sauf fromages 102
Fromages 126
Eufs 13
Huiles et graisses comestibles 45
Fruits 139
Fruits frais 125
Fruits surgelés, en conserve, séchés ou
confits 15
Légumes 170
Légumes frais 105
Légumes surgelés, en conserve ou secs 22
Pommes de terre et autres tubercules 43
Sucre, sucreries et confiserie 124
Sucre, miel, confiture et purée de fruits 21
Chocolat, creme glacée, confiserie 103
Autres produits alimentaires 217
Condiments et sauces 38
Plats préparés, soupes,... 163
Autres produits alimentaires 16
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Approche multivariée

Le résultat de 'ACP sur ces données conduit apuemiere composante qui explique 10 %
de la variation et qui est de nouveau corréléecfioeint avec les dépenses totales par
personne (corrélation de 0,96). La seconde compasxplique 5 % de la variation, mais
est difficilement interprétable comme pour 'ACR ts données des ménages (Figure 10).

Cercle de corrélation

Facteur2

Figure 10.Cercle de corrélation des variables.
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Figure 11.Diagramme des ménages



Les ménages situés sur la droite de la figure 1es dépenses alimentaires par personne
plus élevées ; ceux sur la gauche des dépenspsnsanne plus faibles.

Cette fois-ci la premieére composante a une coroélate -0,14 avec la taille du ménage.
L’influence de la taille du ménage est donc beapcplus faible. Cette corrélation étant
négative, les dépenses par personne pour l'alimientsont plus élevées dans les ménages
de faible taille.

Les dépenses par personne sont plus importantesutiarement dans les ménages dont la
personne de référence est pensionnée ou prépeésjoansuite dans ceux ou elle est
indépendante, puis salariée. Les dépenses moypanggrsonne sont les plus faibles pour
les ménages dont la personne de référence estexraut actif ».

En ce qui concerne l'influence des revenus du m&nkgcorrélation entre ceux-ci et la
premiére composante est de 0,12, mais elle est 2t gbur les revenus divisés par le
coefficient de taille du ménage. Les dépenses pasopne sont plus élevées pour les
ménages ayant des revenus par personne plus élevés.

La premiere composante a une corrélation de 0,88 l&Age de la personne de référence.
Les ménages dont la personne de référence eshgiasont des dépenses par personne
plus élevées.



